
$ 13.900TOSTADAS PULPO (2 unidades)
Crocante tostada de maíz, frijol negro refrito con pulpo adobado
en guajillo, lechuga fresca, acompañado de mayo chipotle.

$ 13.900TACO PESCADO FRITO (3 unidades)
Tortilla de maíz o trigo
Trocitos de pescado apanado en crocante de totopos, mix de 
lechuga y col morado, acompañado de mayonesa de chipotle.

$ 13.900TACO CAMARÓN APANADO (3 unidades)
Tortilla de maíz o trigo
Camarones apanados en crocante de totopos, mix de lechuga y col
morado, acompañado de mayonesa chipotle y salsa de cilantro.

$ 10.900
$ 11.900

BURRITO CHIMGON (1 unidades)
Tortilla trigo XL
Relleno con arroz rojo, frijol hallado, pico de gallo, crema ácida,
queso, lechuga y guacamole.

Pollo, Cerdo, Champiñón
Filete, Camarón



$  9.900

$  9.900

$ 13.900

$  9.900

$  9.900

$  9.900

$ 13.900

$ 12.900

$  10.500
$   9.900

$  10.500
$   9.900

$  10.500
$   9.900
$   9.900

$   9.900

$   9.900

$   9.600

$   9.900

$   9.900

$   9.900

$   9.900

$ 12.900

$ 13.500

$ 13.500

$ 13.500

$  9.900

TOSTADAS DE CAMARON
camarón adobado al guajillo,



$  9.900

$ 10.500

$ 15.500

$ 11.900

$ 14.500

$ 15.500

$ 11.900

$ 15.500

$ 11.900

$ 11.900

$ 5.900
$ 5.900
$ 5.900
$ 5.900
$ 5.900

$ 32.000
$ 28.000
$ 28.000
$ 35.000
$ 31.000
$ 32.000
$ 31.000
$ 31.000
$ 28.000
$ 33.000
$ 33.000
$   1.500
$   2.000
$      500



$ 6.500

$ 6.500

$ 6.500

 DE  ESPECIALIDAD

$ 4.500

$ 4.500

$ 4.500

$ 4.500

$ 4.900

$ 4.900

ROMPE OLA AMERICAN PALE ALE
Hecha con maltas alemanas y lúpulos americanos (Chinok y 
cascade) es una cerveza de color ambar con notas aromáticas 
maltas tostadas, caramelo, galleta kuky y pan de pascua. No está 
completamente filtrada y es muy expresiva enaroma, bajo amargor 
y con retrogusto largo e intenso.Carbonatción leve y natural.

ROMPE OLA AMBER ALE
Hecha con maltas alemanas y lúpulos americanos (Chinok y citra) 
es una cerveza fresca, con notas a maracuyá, pomelo y mango, de 
espuma cremosa, expresiva en aromas y en boca amargor medio 
y final persistente.

$ 5.500

$ 5.500

$ 5.500

$ 5.500

$ 6.500

$ 6.500

$ 6.000

$ 6.100

$ 6.100

$ 6.500

$ 4.900

$ 4.900



$ 16.500
$ 15.000
$ 14.000

$ 16.000
$ 16.500

$ 16.500
$ 14.000

$ 15.000
$ 14.000

$ 16.000
$ 21.000
$ 21.000
$ 15.000
$ 15.000

$ 26.000
$ 15.000
$ 15.500
$ 15.000

$ 15.000

$ 15.000

$ 17.000

$ 23.000
$ 20.000
$ 21.000
$ 21.000
$ 19.000

$ 5.500

$ 5.900



$ 6.900
$ 6.900
$ 8.200

$ 8.200

$ 4.500
$ 7.200
$ 7.200

$ 5.500

$ 7.200

$ 2.500
$ 4.200
$ 4.200
$ 4.500
$ 2.500
$ 2.800
$ 2.200
$ 2.200
$ 3.200

$ 6.900  $ 7.200

$ 6.900  $ 7.200

$ 6.900  $ 7.200

$ 6.900  $ 7.200

$ 7.200  $ 7.900

$ 6.900  $ 7.200

$ 6.900  $ 7.200

$ 6.900

$ 6.900

$ 6.900  $ 7.200

$ 6.900

$ 7.200

CAFÉ DE OLLA



Preparados con Mezcal y Tequila Artesanal, 
tráidos directamente de Oaxca y Jalisco México.

EL MEZCAL

- MEZCALITA
   (Mezcal, jugo de limón, licor de naranja, hielo, sal de naranja)

- PALOMA
   (Mezcal, jugo de pomelo, jugo de limón, toque de agua tónica)

- MEZCAL MULE
   (Mezcal, goma de jengibre, jugo de limón, toque de agua tónica)

- CATA SHOT DE MEZCAL
   (Shot de mezcal espadín, shot mezcal madre cuishe, láminas de limones y  
   pomelos con sal)

TEQUILA EXTRA AÑEJO

- MEX FASHIONED
   (Tequila extra añejo, miel de agave, amargo angostura)

- JULEP EXTRA AÑEJO
   (Menta, goma de jengibre, tequila extra añejo, soda)

- GRAND MARGARITA
   (Tequila extra añejo, licor de naranja, limón, goma)

- TEQUILA LIMÓN Y SAL

$  8.900
   

$  8.900
   

$  8.900
   

$ 17.500
     
   

$  8.900
   

$  8.900
   

$  8.900
   

$  8.900

- CLÁSICO
   (Ron blanco, goma, hierbabuena, jugo de limón, soda)

- Sabores
   (Ron blanco, goma, hierbabuena, jugo de limón, soda+ pulpa de fruta)

$  7.500
   

$  7.900


